CAM chaclangelos

ITALIAN RESTAURANT « WINEC BAR

ANTIPASTI

CAPRESE AL PESTO |1 \/ine~RiPc T omato 1 Pocconcini | Basil & [Hazelnut Pesto
CALAMARETTI FRITTI | | Tried Calamari | T omato Basil | Garlic-]_emon Aloli
INSALATA DI SPINACHI |1 Spinac}w Salad | [Tried Pancetta | Walnuts | Ageci Balsamic \/inegar
INSALATA CAPRICCIOSA || Mesclun Greens | Cucumber | C}‘uerrg Tomato | BellaVitano
INSALATA DI CESARE ! 1 [eart of Romaine ] Farmigiano Reggianof (routons i Ancl'\ovg Dressing
Add Chicken 4
Add Salmon or Shrimp 6
PASTA EFAGIOLI | ] Cannellini Bean Soup i Pancetta I T ubetti Pasta I T omato Broth
ZUPPA DI MINESTRONE | | SOUP of summcrvcgctablcs | Broken Pasta

PRIMI

SPAGHETTI ALLA CARBONARA | | Spaghetti Pasta| Pancetta | [ gg-Parmesan Sauce
GNOCCHI AL PESTO || Fotato (Gnocechi | [Hazelnut Pesto | Farmigiano Reggiano

RAVIOLI QUATRO FORMAGGIO || [Four Cheese Ravioli | T omato Ragu | Fresh Pasil
FARFALLE ALLA ROMAGNA |1 Bowtie Fasta I Frosciut’co l Feas | FParmesan Cream Sauce
TAGLIOLINI ALLA CHITARRA | | Square Spag}’uetti Fasta ! Bo|ogonese Sauce

PENNE ALLA SICILIANA || Penne Pasta | [Fried Eggp|ant | Pocconcini | Spicy T omato Sauce

CAPPELLINI AGLIO E OLIO CON VERDURE | | Angc] Hair Fasta f Summcr\/egetables I Olivc OII & (arlic

SECONDI

CACCIATORA CON RISO | | Deconstructcd 2 Cl‘n’cken i Stcwcd \/cgctables [ Farmesan Kisotto
CIOPPINO DELLA LIGURIA |1 Ligurian Seafood Stew | Roast | omato | Girilled Foccicia

SALMONE CON ASPARAGI || Girilled Atlantic Salmon I Capcrs [ Finot Grigio | Girilled AsParagus
SCALLOPPINE ALLA PIZZIOLA |1 \/ea|5ca”oPPine | Tomato | Olives | Pocconcini | Mesclun CGireens
COTECHINO CON POLENTA || Boiled Sausage | Tomato Pasil | Polenta | [Fontinella

RISOTTO CON PORCINI || Arborio Rice | Porcini Mushroom | Rosemary & White T ruffle Ol
MELANZANE |1 Lagerec‘ Eggplant T errine | Agecl Frovolone | Mesclun (Greens

PANINI

TRAMEZZINO CON PETTI DI POLLO || Girilled Chicken Preast Sandwich [ Goat Cheese I Arugula
TRAMEZZINO AL PROSCIUTTO || FProsciutto di Parma | [Fire Roasted Fcppcrs | Mozzarella | Fresh Basil
VEGETALI FRESCHI ALLA GRIGLIA I | Gri”e& \/egetables 1 f:ontine”a C}ﬁeese l For’cabe”o Mushroom

ANGUS BURGER || 8oz C.ADB. Burgcr | Fried Pancetta | \/inc~KiPc T omato | Romaine | /\gcd Provolone

COMBINATION || Choose Two || 2 Sandwich | Soup | 1 Salad

CONTORNI

PATATE FRITTE || Fried Fingerling Potatoes

ASPARAGI ALLA GRIGLIA |1 Grilled Asparagus | L emon & Olive ol
SCAROLA E FAGIOLI || [Escarole | Cannellini Beans & (Garlic
FRUTTA DI STAGIONE || [resh [Truit of Season

DOLCE

TIRAMISU DELLA CASA | 1| Esprcsso DiPPcc{ Saviordi | Mascarponc Cheese | Bittersweet Chocolate
MOUSSE AL CAPPUCCINO || Cappuccino Mousse ! (hocolate Tu!ip f Chanti”g (Cream

CANNOLI E BISCOTTI | I Kicotta ] Chocolate Cannoli | Assorted (Cookies

GELATI |1 [House (Gelato (C reated Dailg

ORGANIC PRODUCTS ALWAYS USED WHEN AVAILABLE
Consumption of raw or undercooked foods may result in food-borne illness
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Wine Selections by the Glass

WHITE WINES

Clﬁarc{onnay, | enotti 10
Clﬁardonnag, McManis 9

Clﬁarc{ormay, Stcrling !
Pinot Grigio, Frincipato 9

Riesling) (Chateau St. Michelle 9

Sauvignon Blaﬂc, | ento 10
Soave, | enotti iz
(Conundrum i4
Rose PBardolino, | _enotti 8

Gavi di Gavi, Ascheri i0
Finot Nero Bianco, T orti 10

RED WINES

Cabernct Sauvignon, E_lemeﬂts 15
(abernet Sauvignon, Peirano [~ state 10
Cabernet Sauvignon, Cor‘te alla f:lora 12
Finot Noir, Matteo Braidot 10
Mer!ot, Danzante 10
Barc{olino, | enotti i2
\/a|Police”a (lassico, | _enotti 12
Rosso Kiserva, \/ignalta i3

Barbera d’Alba , Montaribaldi 11
Chianti, Sonnino i

Super [ uscan, | econe Rosso, Sonnino 10

P

Rosso di Montepulciano, (Cantina del Redi 11
Sangiovese, Garo{:o]i i2

Sang

Primitivo, T acco Parocco, Sampictrana 11
P

MICHAELANGELO’S WINE LIST AVAILABLE UPON REQUEST

BEVERAGES
Soda
Unsweetenec] Tea
Hot Tea
Juice
Acqua Fanna
500m|_
L
S. Fe”cgrino
500m|_
ik
Coffee
Espresso
Double Espresso
CaPPuccino
Lattc
Macchiatto
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VISIT US @ WWW.MANGELOS.COM
MICHANGELO’S RESTAURANT AND WINE BAR
2198 MURRAY HILL RD.
216-721-0300
LUNCH | | TUESDAY - FRIDAY 11:30-2 p.m.
DINNER | | MONDAY - THURSDAY 5-10 p.m. | FRIDAY & SATURDAY 5-11 p.m. | SUNDAY 5-9 p.m.




